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Montalcino

Rosso di Montalcino doc

Viticulture

Cépages: Sangiovese (Brunello) 100%

Notes: Le vin Rosso di Montalcino subit les mémes traitements
que le Brunello di Montalcino.

La principale différence est qu’il est prét a étre consommeé

aprés une année de maturation en fat; il ne subit aucun traitement
physique ou chimique. Il peut accompagner tous les plats,

aussi bien les entrées que les plats a base de viande

ou méme les mets les plus délicats.

Fermentation

Les raisins fermentent pendant plus de 20 jours dans des cuves de bois.

Maturation
Maturation d’environ un an dans de grands f(ts de chéne de Slavonie.

ROSSO

Qualité organoleptique D] i\’lo NTALCINO

Robe: Rouge rubis intense. MINAZIONE D GRIGINE CONTROLLATA
Nez: Vineux, ardmes de fruits tels que prune, groseille et fraise.
Palais: Ample, frais et savoureux. Notes de prune, cerise et framboise.

Accord mets-vins

Il peut accompagner tous les plats, aussi bien les entrées que les plats
a base de viande ou méme les mets les plus délicats.

Température de service
Servir a 16-18° C.
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